Die Privatmolkerei Bechtel ist ein gewachsenes Familienunternehmen mit Milchtradition seit 1908 im Herzen der Oberpfalz. Mittlerweile zahlt
Bechtel zu den grofiten und bedeutendsten Molkereien in Deutschland.

Seit der Grindung vor mehr als 100 Jahren hat sich also viel geandert. Nur eins hat sich in der Geschichte der Privatmolkerei Bechtel
nie geandert: Die Einstellung des Unternehmens zur Natur. Zur Heimat. Zu Nachhaltigkeit gepaart mit Wirtschaftlichkeit. Zur Qualitat der
hergestellten Produkte. Und zu den Werten im Team. Deshalb sind unsere Mitarbeiter ein wesentlicher Garant fir unser unternehmerisches
Wachstum und unseren Erfolg.

Zum nachstmaglichen Zeitpunkt suchen wir Verstarkung fir unser #TeamBechtel:

Analyse und Bewertung von Prozessen aus QS-Gesichtspunkten auf
Basis von Qualitatskennzahlen

Ableitung, Durchfihrung und Dokumentation von Optimierungsmal3-
nahmen

Planung und Durchfihrung von Prozessvalidierungen und Verifizie-
rungen

Planung, Validierung und Verifizierung von Reinigungs- und Desinfek-
tionsmaf3nahmen

Mitwirkung bei der Neuinbetriebnahme von Anlagen und Prozessen
Mitwirkung bei Audits und Betriebsbegehungen

Aufbau und Durchfihrung von Schulungen

Mitwirkung bei der Erstellung von QS- und HACCP-Dokumenten
Federfihrende Organisation von Optimierungsmal3nahmen als zent-
rales Bindeglied zwischen allen Abteilungen

Arbeiten in einem innovativen und wachstumsorientierten Familien-
unternehmen

Unbefristetes Arbeitsverhaltnis

Teil eines motivierten Teams

Von Beginn an Méglichkeiten zur Ubernahme von Verantwortung
und zur Weiterentwicklung

Tariflich geregelte Entlohnung und Sozialleistungen

lhre Ansprechpartner:

Lena Kasimir | Bianca Panaye

Naabtaler Milchwerke GmbH & Co. KG Privatmolkerei Bechtel
Molkereistr. 5 | 92521 Schwarzenfeld

Abgeschlossene Berufsausbildung im Lebensmittelbereich mit
mehrjahriger Berufserfahrung, idealerweise in Kombination mit
einer aufbauenden Fortbildung (Meister, Techniker, Studium)
Hohes Mal3 an Teamfahigkeit und Kommunikationsstarke
Gutes Durchsetzungsvermadgen

Gute Kenntnisse im Bereich der Labor- und Prozessdatenauf-
bereitung, sowie im Bereich der Herstellung von Milcherzeug-
nissen/Lebensmitteln

Ausgepragtes technisches Verstandnis und Hygienebewusst-
sein

Grundkenntnisse im Laborbereich wiinschenswert

38-Stunden-Woche

30 Tage Urlaub

Betriebliche Altersvorsorge

Gesundheitsforderungskonzept (z. B. Bike-Leasing, gratis Obst-
angebot und Heillgetranke, kiinftig neues Betriebsrestaurant)
Gute Verkehrsanbindung

Kostenlose Parkplatze

Wenn Sie eine Tatigkeit mit vielen Entfaltungsmoglichkeiten suchen, senden Sie lhre aussagefahigen Bewerbungsunterlagen mit Angabe
Ihres nachstmaglichen Eintrittstermins und lhrer Gehaltsvorstellung bevorzugt im PDF-Format per E-Mail an:

Privatmolkerei

Milchtradition seit 1908



